ALBINOPIONA
WW/X

S
b E 3

V0 14

e
y e

GARGANEGA - CA PALAZZINA
1.G.T. VERONA

REBSORTEN: Garganega 100%.

WEINBERGE: die Trauben kommen aus Eigentumsweinbergen aus Tenuta Ca Palazzina
in S. Giorgio in Salici — Sona Verona. Spaliererziehung — 5.000 Stumpfe/ha.

PRODUKTIVITAT: 100 Zentner/Hektar.

WEINBERGALTER: 20/25 Jahre.

NATUR DER ERDE: Mor&nenhigel sidlich vom Gardasee, 150-200 m .M.
ERNTE: Ende September — Anfang Oktober.

WEINHERSTELLUNG: Wei3weinherstellung. Die Trauben werden abbeert,
gekeltert und dann in die Presse eingegossen. Die Trauben werden sanft gepresst;
die Moste werden dann sorgfaltig kalt geklart. Garung zu kontrollierter Temperatur
und Alterung auf seinem feinen Trester in Edelstahltanken fir mindestens sechs
Monate.

ALKOHOLGEHALT: 12% Vol.

ALBINOPIONA
WAHRNEHMBARE EIGENSCHAFTEN

Strohgelbe Farbe.
Hinweise auf weif3e Blumen, Pfirsich und Zitrusfriichte.
Sanft und mineralhaltig. CA PALAZZIMA

VORSCHLAG DES HERSTELLERS:
Als vielseitiger Wein, verbindet er sich gut zu leichten Fisch- und Fleischrezepten.
Hervorragend als Aperitif.

SERVIERTEMPERATUR: 8 - 12 °C
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