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ESTRO DI PIONA ROSE

Schaumwein
Martinotti Charmat Methode Brut

REBSORTEN: Corvina 80% Rondinella 20%.

WEINBERGE: die Trauben kommen aus Eigentumsweinbergen, Spaliererziehung —
5.000 Stumpfe/ha.

PRODUKTIVITAT: 100 Zentner/Hektar.

WEINBERGALTER: 20/25 Jahre.

NATUR DER ERDE: Moranenhigel sidlich vom Gardasee, 150-200 m .M.
ERNTE: Mitte September, um die natirliche SGure der Trauben zu bewahren.

WEINHERSTELLUNG: Schaumwein, Martinotti-Charmat Methode. Die Trauben
werden geerntet und zart gepresst. Der hellrosafarbene Most wird zu niedriger
Temperatur gegoren, um einen feinen und sehr duftenden Basiswein zu erzielen.
Kurze Verfeinerung in Edelstahltanken vor der zweiten Garung im Druckkessel.
Langsame Nachgarung und auf seinem Bodensatz fir einige Monate, um feine
und dauernde Perlen zu fordern.

ALKOHOLGEHALT: 12% Vol.

WAHRNEHMBARE EIGENSCHAFTEN

Elegante hellrosa Farbe, leuchtend und strahlend, mit feinen und dauernden Perlen.
Ein feines und sehr elegantes Bukett, frisch und intensiv, mit Erinnerungen an
Frihlingsblumen. Im Mund ist er fantasievoll, wie ein Mandala von Geschméicken,
duftend und mineralhaltig.

VORSCHLAG DES HERSTELLERS:

Vorgeschlagen als Aperitif und jedes Mal wenn man feiern willl

Gut zu leichten Speisen, hervorragend zu Meeres- und Seefisch, Rohkost,
Sushi und Frittiren.

SERVIERTEMPERATUR: 6 - 8 °C
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