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CHIARETTO DI BARDOLINO D.O.C.
ALBINO PIONA

REBSORTEN: Corvina Veronese 70% Rondinella 30%.
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WEINBERGE: die Trauben kommen aus Eigentumsweinbergen, Spaliererziehung — AT RS e
5.000 Stumpfe/ha. w

PRODUKTIVITAT: 100 Zentner/Hektar.
WEINBERGALTER: 25/30 Jahre.
NATUR DER ERDE: Moranenhigel sidlich vom Gardasee, 150-200 m .M.

ERNTE: Mitte September, um die natirliche Frische zu bewahren.

WEINHERSTELLUNG: aufmerksame Ernte der Trauben, Abbeeren und Keltern mit
kurzer Pellicular Mazeration in einer Presse, um die typische rosige Farbe zu erzielen.
Sorgfdltige Klarung der Moste, alkoholische Garung zu kontrollierter Temperatur.
Dann auf seinem Bodensatz fir mindestens vier Monate vor der Abfillung.

ALKOHOLGEHALT: 12 - 12,5% Vol.

WAHRNEHMBARE EIGENSCHAFTEN

Eine sehr elegante rosige Farbe.
Ein deutlich floraler Duft mit Hinweisen auf Waldbeeren.
Ein Wein reich an Persénlichkeit, sanft und frisch im Mund.

VORSCHLAG DES HERSTELLERS:

Angenehm als Aperitif und zu leichten Vorspeisen.

Hervorragend zu Meeres- und Seefisch, weichem Kése und Gemdse.

Gut zu Wurstwaren und weifem Fleisch ebenso. Genieen Sie ihn zu Pizzal

SERVIERTEMPERATUR: 10- 12 °C
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Azienda Agricola ALBINO PIONA e FIGLI

SEDE LEGALE:
Via Bellavista n. 48 - 37060 CUSTOZA (Verona) - Italia

SEDE AZIENDALE: B &7
Loc. Casa Palazzina di Prabiano n. 2 - 37069 VILLAFRANCA (Verona) - Italia *
Tel.+ 39 045 516055 - Fax +39 045 6303577 - info@albinopiona.it
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www.albinopiona.it



